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Wafflera Estandar
Carnival KING

Mod: 382WSM11

La mdquina de waffles eléctrica
antiadherente, hecha de acero inoxidable
de alta calidad, resistente y duradero, tiene
un panel grueso de revestimiento
antiadnerente en la superficie.
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Caracteristicas

Temporizador de 5 minutos con "ding" Especificaciones Técnicas
Indicador luminoso de alimentacion. - Voltaje: 110 V

20 Waffles por hQrQ ) - Ancho / Alto wsierto) / Profundidad
Mango ergondmico de tacto frio. 25 cm x 58 cm x 41cm

Control de temperatura hasta 570 °F
Rejillas estandar para waffles.
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Wafflera Belga
Carnival KING

Mod: 382WBM13

La mdqguina de waffles eléctrica
antiadherente, hecha de acero inoxidable
de alta calidad, resistente y duradero, tiene
un panel grueso de revestimiento
antiadherente en la superficie, mientras que
su disefo giratorio de 180° asegura un
calentamiento uniforme y constante.
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Caracteristicas

- Waflera con dos rejillas de aluminio. Especificclciones Técnicas
- Revestimiento antiadherente.
- Waffles de hasta 7 1/2" de didmetro.

- Voltaje: 10 V

- Waffles de 11/4" de grosor por hora. ) ég%hgré ﬁ'g% (ocb’L;to;(/Azrgl’f#ﬂdidOd

- Temperatura ajustable hasta 570 °F
- Base pesada y patas antideslizantes.
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Wafflera Cono
Carnival KING

EEREREREREEREEREECECER Mod: 382WCM1

Hace 40 conos de waffles por hora; perfecto
para servir helado, yogurt helado o gelato,
rejillas de 8" de didmetro con recubrimiento
antiadherente para waffles perfectamente
cocidos sin que se pegue la masa.
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Caracteristicas

- Revestimiento antiadherente. Especificaciones Técnicas
- 40 conos de waffles por hora.

- Rejillas de 8" de didmetro.

- La temperatura se ajusta hasta 570 °F
- Mango ergondmico vy frio al tacto.

- Termostato ajustable de 120 a 570 °F

- Voltaje: 10 V

- Ancho / Alto (abierto) / Profundidad
255 cm x 66 cm x 44 cm
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Wafflera Bruselas
Carnival KING

Mod: 382WBS46

La wafflera estilo bruselas hace un trabajo veloz,
Optima para trabajar con la presidon que se requiere
en kioscos, cafeterfas, restaurantes. Posee controles
intuitivos con temporizador audible de 5 minutos,
esta unidad eficiente hace que el proceso de coccidn
sea muy sencillo.
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Caracteristicas

- Hace 2 waffles estilo Bruselas de 4" x 6" Especificaciones Técnicas

- 40 waffles por hora. -
- Rejillas de coccidn antiadherente. Voltaje: 110 V _

- Temperatura hasta 570 grados °F - Ancho / Alto wbiero) / Profundidad
- Temporizador sonoro de 5 minutos. 34¢cmx 56 cm x 34 cm

- Las rejillas se abren 90 grados.




La mdquina doble de waffles, eléctrica
antiadherente, hecha de acero inoxidable
de alta calidad, resistente y duradera, tiene
un panel grueso de revestimiento
antiadherente en la superficie, superficie lisa.

La mdquina doble de waffles, eléctrica
antiadherente, hecha de acero inoxidable
de alta calidad, resistente y duradera, tiene
un panel grueso de revestimiento
antiadherente en la superficie, superficie lisa.

Caracteristicas

- Hasta (40) waffles por hora.
- La temperatura se puede ajustar hasta 298 “C

- Cuenta con luces indicadoras de color naranja brillante.
- Las rejillas de coccién giran 180 grados.

- La temperatura se ajusta hasta 570 °F

- Temporizador sonoro de 5 minutos.
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Wafflera

DOBLE
Carnival KING

Mod: 382WSM22
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Especificaciones Técnicas

- Voltaje: 10 V

- Ancho / Alto (avierto)/ Profundidad
50cm x 58 cm x 41 cm




Maincoffez =

CREPERAS

Mod: 382CMT16A
Mod: 382CM16

TEMPERATURE
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El disefio compacto de esta crepera es ideal para
Po TATI L dreas de preparacion donde el espacio es limitado,

o incluye un esparcidor en T de metal, cuenta con un
Cq rnivd I KI N G revestimiento antiadherente de grado comercial que
Mod: 382CMT16A estd disefiado para un rendimiento mdximo.
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Caracteristicas

- Asa de transporte resistente al calor. Espeaflcacmnes Técnicas

- Recubrimiento antiadherente de grado comercial.
- Didmetro: 52 cm

- Control del termostato hasta 570 °F i D|om§tro quemador: 40 cm
- Altura: 17 cm

- Pies antideslizantes. - Voltaje: 110 V
- Incluye un esparcidor en T y espdtula.

- Construccion en Acero Inoxidable.
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La superficie antiadherente permite que

los crepes se desprendan fdcilmente, lo Cre pe ra
que le brinda resultados perfectos una'y
otra vez, los pies antideslizantes ayudan I N D USTRIAL

a agregar estabilidad a la unidad, lo que

garantiza que no se deslice ni raye la Cq rn ivq I KI N G
encimera en la preparacion. Mod:
od: 382CM16
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Caracteristicas

- Controles termostdticos. Especificaciones Técnicas

- Temperatura de 120 a 570 °F Altura / Ancho / Profundidad
r Y - Altura / Ancho / Profundida
- Construccién de acero inoxidable. 18.4 cm x 45 cm x 45 cm

- Pies antideslizantes para mayor estabilidad. .

- Voltaje: 110 V
- Placa de coccidn de 16" de hierro fundido. otde
- Incluye esparcidor en T de metal y espdtula.
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